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Dieser Wein wird aus den wichtigsten einheimischen Rebsorten
Mallorcas - Callet, Mantonegro und Fogoneu - gewonnen, die
Uber 80 % des Verschnitts ausmachen. Der Ausbau erfolgtin
Barriques aus franzosischer und amerikanischer Eiche.

Weinbereitung

Manuelle und optische Selektion der Trauben.
Beim Transport in die Edelstahl- und
Zementtanks kommt das Gravitationsprinzip zur
Anwendung. Verwendung autochthoner Hefen

aus unseren eigenen Weinbergen unter Einsatz Rebsorten Alkoholgehalt*
der durch jahrelange Identifizierung und 65 % Callet 13,5% Vol.
Selektion von Hefen entstandenen 20 % Mantonegro-Fogoneu
Gendatenbank. Dies hat es uns ermdglicht, die 15 % Syrah Gesamtsdure*
Typizitat unserer Rebsorten zu starken. 4.8 g/L
Alkoholische Garung bei max. 28 °C in Niederschlag
Edelstahltanks mit 10.000 | Fassungsvermaogen. 400-450 mm pH-Wert*
Malolaktische Garung in Zement- und 3,67
Edelstahltanks. AnschlieBend Umfillung in Reberziehung
Barrigues. Traditionelle Gobelet-

Erziehung
Ausbau
Der 12-monatige Ausbau erfolgt in Weinlese
225-Liter-Fassern aus franzdsischer und Handlese mit kleinen Kisten
amerikanischer Eiche. mit ca. 15 kg Inhalt

*Dieser Wert kann je nach Jahrgang variieren.
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