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e confiesa *pecador” ¥ habla
con desparpajo, intercalan
do tepdnimos mallorguines
¥ términos técnicos en una
comversacidn inteligents vy apa
slonada, a ratos politicamente
incorrecta. Miquel Angel narra
los origenes de Anlma Megra
con aires de intelectual payeés v dice ne recordar por que
I# pusieron ese nombre, *Suponge que fue a altas horas de
la mafiana, EmMpezamos por una résaca” . Sin antecedsnts
familiares, emprendid la elaboracidn de vine en 1994 con
su cufiado Fere Obrador, que hoy se ocupa del vifiedo ¥
entonces tenla una granfa con vacas v algin depdsito para
leche que no utilizaba v al gue pensaron dar otro tso.
"MNos dijimes; vamos a intentar hacer vino v asi sabemos
Io que bebemos. ¥ nos pusimos a buscar vifias™.

LComo surgié la idea de trabajar con una uva
local desconocida fuera de Mallorca?

Mo empezameas con €] Callet parque fudsemos muy in
teligentes o intuitivos, sino porgue no tenfamos dinero.
FPor enfonces, las variedades de uva francesas eran lo
mas ¥ la Unddn Europea estaba pagando subvenclonss
para arrancar las antdctonas. La Callet se usaba solo
para rosados de mezcla, vines tipices de 9° gque eran
muy malos, ¥ las vifias viejas del abuelo casi que nos las

regalaban. Eran vifiedos muy deseguilibrados porgue,
como s pagaba pooo, ¢l paz®s producia mas. Poco a poco
nos los fueron cediendo, empezamos a trabajarlos de otra
forma v enunos pocos aftos pudimos hacer los primeros
tintes 100% callet. Hoy trabajames unas 35 hectdreas én
propiedad v el resto es devitloultores nnestres de casi toda
lawida, Con estas mismas vifias, con algona baja y algona
Incorporacidn, seguimos haclendoe how el Anima Negra.

iConsideras que habéis sido los dignificadores
del vino balear?

Me, porgue hay nacha gente en Mallorea que trabala bien
& investiga las variedades antdctonas: callet, mantone
gro, givd, gargellasa, fogonsu., Pero fulinos los primeros
que tuvimos que coger la maleta para vender. Nuestra
primera l2ccidn comercial nos la digron en an impor
tante restaurante de la isla, cuando nos dijeron gque no
podiamos vender un vino de Mallores al precio de un
ricla. Al segundo afo, crec que haclia 19946, 1o llevamos
a una vinoteca con la etiqueta gue le habfa hecho un
amigo disefiador, con letras rojas sobre un fondo negro
que se fundia con la botella. *Con este nombre ¥ esta
etigueta no vals & vender nl una™, nos dijeron. *jPues
nos las beberemcs!”, pensamcs, Pero nos salid bien, Mos
dicen gue Anima Negra se ha hecho famoso porgue lo
alemanes de Mallorca lo descubrieron en Baleares v es

al reves: lo pedian agud pargque va lo conocian de su pails. 2
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“En este mundo, el
dia que te vuelves
figura comienza la
decadencia. Estd muy
trosnochado esto

del ‘artistisma’ del
hacedor de vinos y yo
me siento todavia un
aficionada”™.




'S no empiezas por el
respeto a la tierra y a la
planta, no vas a poder ser
no-intervencionista en
bodega. Es una cadena.
El buen endlogo es el que
lo prepara todo para no
tener que hacer nada”

:Buscabais esta originalidad o salié asi?

Mo tendamos dinero para comprar cabernet ¥ esas cosas
¥, por suerte, descubrimos que @l callet te da un eguili
brio diferente. Al rewvds gue mantonegro o gargollasa, es
una varledad muay reductora ¥, cuando vas a meter un
tinto 12 ¢ 13 meses en barricas, bastantes de ellas nue
vas, esta reduccldn es fantdstica. Te toma la madera, 1=
gusta y te la devuelve con fratas, con mineralidad.. anas
complefidades a las que que me cuesia dar nombre ¥ que
no encusntras on ninguna otra variedad de las islas. Y
puedes identificer el sotobosgue mediterraneo de monte
bajo v garriga, como cuando hay tormenta v relimpagos,
ozono.. también especias de las gque usamos por nuestra
herencia drabe,

Sureste de Mallorca: Finca Son Burguera,
Felanitx... (Cudles son las claves de este terruho?
Mallorca ez una Isla "Gruyere”, El suelo es kirstico ¥, sl
haces en cualguler sitlo un agnjere, acabas encontrando
una cuéva. Enla superficie tenemos unos suelos calizos,
blancos, gque decimos de "blanguet” v otras tlerras mads
rofas, limcsas v arclllosas, con machos dxldos minerales,
gue decimos call vermell ¥ gque son donde el callet se
EXpresa mejor. Son tierras gque tienen buena retencidn
de agua peroneczsitan un arado de superficie para man
tener sa frescura ¥ no son uniformes. En ina misma
vifia podémos téner trés rayas de suelo diferentes, unas
mids duras, otras mds arcillosas.. jPor qué se plantaba
ya antignamente €] callet en esta zona ¥ €] mantonegro
#n la otra, al interior? Porque agui hay méas presencia
de call vermell. Pero tan Importante o mds es la orients
clén para recibir €l viento del Mediterraneo. Las noches
son himedas pero estd el viento térmico gue decimos
“I'embat™, que ventila varlas zonas de Mallorca, seca las
vifias v nos permite hacer una vitdenltara mds o menos
natural, con 2] cobre v el azufre de toda la vida, Las me
jores vifias estar, entre los 8 ¥ los 15 20 km de la linsa
de costa, pero gracias a este viento les llega el mar cada
dia. Es una parte muay importante de nuestrs terroir’.

iPodriamos decir que hacéis una viticultura de
baja intervencion?

e Intenta. Sl no emplezas por el respeto a la tlerm v a la
planta, novasapoderser o Intervenclonista en bodega, Es
una cadena. El buen endlogo es el gue lo prépara todo para
o tener gue hacer nada. ¥, slnembargo, 0 has intentado
aprender cosas v trabajado en una direccdédn durante mids
de 25 afios v ahora te lo tienes gque replantear todo. Y con
todos los camblos gue estamios viendo, sigues sin tener
1l Idea: los regimenes de lluwla son impredecibles, las
temperaturas minimas del verano son altisimas.. Antes, la
pregunta era lo que podismes hacer para mejorar. Ahora
e5, jouantos anos mas podremos hacer vino? Hay vifias
vigjas de baja produccidn gue estan mas deseguilibradas
que odras que producen mas. Haoe falta mucha hamdldad.
[Hay que empezar a aprender de nusval

LEs tan importante fermentar con las levaduras
propias del vinedo?

Elirabajoen bodegancs plantea &l problema de gue la bio
logia de nuesiras vifias €3 potentizima, parecs un clreo; hay
tres weces mds varedades de levaduras que las habituales v
la propercidn de saccharompces & muy baja. Intentamos
hacer fermentaciones éspontineas v siempre salian mal.
Hemos analizado mas de 700 [evaduras enlos sigte afios gue
levamos trabajando con laboratorio v elaboramos ahora
conunas 10, que reproducinnos enbodega. Hacemos catas
meénsuales con nuestro asesor Xavier Ausds -gque antes
estaba en Vega Sicllia— para ver cuales son las gue mejor
respetan la dplcidad. Altener tus proplas levaduaras, tienes
miis personalidad, esuna forma de reforzar las variedades.

iHasta dénde llega la naturalidad y dénde em-
pieza la autoria en un vino?

En ezte mundo, €l dia que ¢ voaehes figura comienza la
decadencia. Estd gy trasnochado esto del * artistisma™
del hacedor de winos vvo me sients todavia un aficiona
do, no e quiére far de mi mismo. A mime enseflaron
de jowen que el poder comercial mas fuerte es solo uno:
la verdad. jSabes lo que és ir con los zapatos sucios de
tierma? La técnica, la enologia, han llegado & un nivel tan
alto que la tendencia, que veo mucho en el mundo, es
prescindir de la tierra. Y esto s un peligro. Al vino se Je
suponen unos principios, que guarde caracteristicas de
orlgen, de planta, de terrufio.. Hoy, mds que nunca, hay
quie wolver a ellos, Mo hay que buascar nada, simplermentes
hay que respetar lo que hay Cuando en catalén decimos
gque algo tiene “dnima” es que tiene espirity, que tiene
complajidad, que tene base. No rebajernos nuestros
sUefins aunque sean completarments locos, (5]
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FINURA MEDITERRANEA

na cata casi vertical en la que probamos en serie cuatro anadas de
la etiqueta emblematica de la casa, més su vino de finca v su marca top.
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